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Programmet var strdlande och stdmningen h6g under drets drsfest. Foto: Peter Linde

Nu blir det mat

Nog gar vi lite till mans och njuter av allt harligt varen for med sig. | skrivande stund toppar vél den
goda ramslokssoppan, kanske allra helst intagen pa favoritkrogen dar ramsléken ar plockad i vackra
Fyledalen. Sparrisen, det blir mdngder av den grona, men ah sa garna ocksa den vita, tjock och frodig,
serverad ute pa ett vackert torg i Tyskland och toppad med rikligt med knaperstekt skinka och harlig
hollandaise. Till efterritt den egna rabarbermaringpajen, sa omstandlig att géra att den bara bjuds vid
ytterst sallsynta tillfallen. Som dryck, iskall flidersaft, men da far vi forstas vanta ett tag till...

Men dr det
inte bade
synd och

y skam att

¥ det mjuka
~ och vackra,
skanska ordet
hylle fatt stryka pa foten for det
mer prosaiska fldder? Visserligen
kanske hyllesaft for den oinvigde
skulle kunna lata som nat som
katten lamnat efter sig. Men sa-
ger jag hylleblomssaft - visst sti-
ger bade torsten och lyckan?

redogodra for Ars-
festen, en su-
perb tillstallning,
Ny " dar Grand bjod
’iﬁ{\ﬁ pa tupp och allt
b var pa topp. Och
vad kan i sammanhanget passa
battre dn en intervju med vart
stamlocus, Grands, nye kdkschef,
Mikael Borjesson.
Skanska paradoxer maste vi sa
klart beratta mer om och sjalv-
klart far vi ocksa inspirerande
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info om varens och sommarens
olika kulturella tilldragelser —
bland annat ser vi ju fram emot
ett nytt Musikaliskt Symposium
pa Jordberga. Denna gang hand-
lar det om Framtidens Mat. Pro-
grammet ar digert och talarna
kunniga. De kommer att ta sig an
amnet utifran olika ingangar, det
lar bli en tankevackande kvall!
Dartill med skon musik. Och sa

just det — Mat! Vil bekomme!

Ingela Jacobsson
redaktor



Skanska Akademiens Arsfest, som gick av stapeln
i Grands sofistikerade Stora salong den 9:e mars,
var en riktig hojdare, saval vad galler innehall
som antalet deltagare och vad skulle val battre
kunna illustrera dess innehall dn detta vittra tack
fran Akademieledamoten Bengt Knutsson:

Foto: Géran Alvek och Peter Linde
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Sallan har val detta arabiska ordsprak varit mera pa
sin plats dn for Skanska Akademiens Arsfest den 9:e
mars 2024.

Ja, nog var hela kvallen en vdlgdrning, en den dar vi
lange kommer att minnas. Férvantningarna var hoga;
de infriades med rage. Ty det vi fick vara med om var
ett kulturprogram av sallsport slag; sjalv kande jag —
nagot hégtravande mahanda — att det talade till
bade kropp och sjal.

Infér min rekapitulering av programpunkterna ber
jag forsiktigtvis om tillgift for den hdandelse jag nam-
ner dem i fel ordning eller — @n varre — om jag skulle
utesluta nagon.

Festivitas, naturligtvis, nar Jonas som kvallens forsta
punkt (och con brio) presenterade Skdnska para-
doxer, Akademiens fargstarka antologi och dess for-
fattare; inskdrpning, nar Peder (med officersstamma)
pekade pa bordets frojder som inbegreppet av
skansk kultur; férundran éver musiken vi fick hora
fran Ute Goedecke och Per Mattsson, Ensemble
Mare Balticum; hdpenhet 6ver Cajsas berattelse om
ett Scandante pa Soderslatt (med dartill hérande ve-
netiansk gondol pa villovagar); bekrdftelse: en ord-
sprutande Ranelid; hugsvalelse for kunskapstorst-
ande: skanska dialekter i Mathias Strandbergs tapp-
ning, besjalad nordist.

Sa haven tack Martin Martinsson, akademiedirector
och konferencier, och Goran Alvek, vanféreningens
ordférande, for fin planering! Och till alla er andra,
akademieledamoter och utifran kommande, haven
tack for er medverkan! Genom alla era bidrag for-
vandlades torra bokstaver — och vad det betraffar
ocksa torra nottecken! — till liv. Och Niklas poem om
den "svarta vingen” bekraftades. Flygeln visade ingen
som helst radsla for den, 6ver klaviaturen halvligg-
ande, maestrons, id est Hans Palssons, tangent-
tryckningar; den gav ifran sig toner, den var féljsam.

Och markligast av allt
var kanske, skall vi siga, |
ett ”lukulliskt” utrops-
tecken: Grand Hotels
kokschef tycks ha insett
att matgasterna vill ha
valuta for pengarna.

Understundom dven kallad
Bengt Knutsson, hédr med
Eva Dagnegard.

Salutation!
Benedictus Conetson




Grand h | jerribban

Grand Hotel dr nagot sa unikt
som ett statligt slott mitt i lar-
domsstaden — och som alla all-
tid ar valkomna att besoka. Ett
hotell i standig rérelse. Dagtid
sitter studenter med sina lap-
tops i Piraten-salen, samtidigt
pagar en storre konferens pa
ovanvaningen, i koket arbetar
man infor lunchanstormningen
men forbereder dven kvallens
festbankett. En typiskt vanlig
dag pa Grand.

Unikt ar ocksa att Grand i Lund se-
dan 1981 drivs av familjen Pauls-
son som tydlig dgare. 1981-1999
drev bréderna Urban och Leif
Paulsson verksamheten. Darefter
fortsatte Leif, tillsammans med
hustrun Ann-Christin, att utveckla
Grand. Och fran 2005 &r dottern
Maria Paulsson VD for verksamhet-
en som 2022 omsatte 117 miljoner
svenska kronor.

Maria — tillsammans med sitt ut-
valda management team — har att
navigera i den svara balansen att
behalla tradition, historia och
stamgasters egenupplevelser med
en framtid i hardnande konkur-
rens, dar upplevelsesektorn moter
manga olikartade krav fran framti-
dens gaster — som ju har ett stan-
digt vaxande utbud att vélja pa.

Eller enklare uttryckt — hur ska
stamgasternas 6nskan om att tra-
ditioner ska hallas vid liv, kunna ga
ihop med nya gasters 6nskan om
heta koncept och upplevelser?

Temat i Notifikationer denna gang
ar mat — och vad ar da mer natur-
ligt an att ga i koket och mota en av
Grands satsningar for framtiden,
kokschef Mikael Borjesson? Mikael
— eller Micke for den inre kretsen —
ar en flerfaldigt medaljerad kock

Henrik Ljungqvist basar i matsalen
och Mikael Bérjesson i kbket.
Foto: Grand Hotel

som arbetat manga ar i branschen.
Men vad ledde honom in i detta?

Framtidsdrommen var utstakad for
Micke — polisyrket. Socialt viktigt,
spannande och omvaxlande var-
dag, sa sag planen ut. Men det var
innan Mikael fick sommarjobb hos
legendariska Calle Widell, hovkon-
ditor och inspirator for manga av
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Leif och Ann-Christin Paulsson med dottern Maria Paulsson, som numera
dr VD fér Grand. Foto: Grand Hotel

\

datidens ungdomar med konditor-
drommar. Calle Widell kom att helt
fordndra Mikaels framtid. Att skapa
upplevelser for njutande kunder
och nya ratter for forvantansfulla
gaster, och att arbeta “konkret och
jordnara” — det blev den nya fram-
tidsdrémmen, och ar sa dn idag.
Med Calles Widells ord: antingen
blir du konditor eller kock — och sa
fick det bli...

Polisdrommen forsvann och er-
sattes av kockdrémmen. | juni 1989
borjade Mikael som kock pa dava-
rande Hamnpaviljongen i Malmo.
Och som andra vetgiriga och hung-
riga kockar har han hamtat inspi-
ration fran manga arbetsplatser.
Ett axplock: Kulturen i Lund, Selma
Lagerlof Spa i Sunne, Arstiderna i
Kockska Huset, Hackeberga Slott,
Staffanstorps Gastis, SEB Banko-
maten, Pieplows restauranger. Och
listan innehaller manga fler!

Ett signum for kockar som vill ut-
vecklas ar ocksa att de gérna tavlar



Mingelpaus med bubbel under ett av Akademiens AW pd Grand. Foto: Géran Alvek

i matlagning. Och detta galler
saklart aven for Mikael: han har
varit med i Fazer Culinary Pro och
tog VM-guld 2014, var finalist i tav-
lingen Vassaste Kocken bade 2008
och 2009, tog OS-silver tillsam-
mans med laget Skane Kulinar
2000 samt vann Arets foretagsre-
staurang 2012. De’ ni!

Pa Grand har man numera gjort en
uppdelning av restaurangupplevel-
sen i tva tydliga omraden: matsa-
len och koket. | matsalen ar Henrik
Ljungqvist ansvarig, och i koket
ansvarar Mikael Borjesson. Det ar
dessa tva som — likt siamesiska tvil-
lingar — ska fundera ut, genomfora
och utveckla att kok och matsal
tillsammans ger den upplevelse
som du och jag kan forvanta oss
nar vi gar till en plats som Grand i
Lund. En viktig, men inte helt enkel
utmaning — eftersom olika gésters
forvantningar kan vara vitt skilda.

Om vi fortsatt fokuserar pa koket
—ivilka banor tanker Mikael att
Grand kan utvecklas?

Malbilden ar att skapa en kansla av
fransk hogklassisk bistro. Ett stélle
som inbjuder till att ata, oavsett
om det ar festmat eller vardagsmat
man langtar efter. Att det finns ett
utbud som kdnns spannande, aktu-
ellt och frestande for dig som gast.

Flertalet krogar har efter pande-
min, av ekonomiska och praktiska
skal, valt vagen att begransa

menyn. Grand har gatt den andra
vagen — man har 6kat menyn med
ratter som de forvantar sig att gas-
terna “langtar efter”. Nytt pa me-
nyn ar till exempel rabiff, oxkind
med syrad kal och fankalsemulsion,
ankrillette, skaldjursbisque och
Wienerschnitzel.

| huvudet finns massor av idéer
som Mikael och Henrik — kdk och
matsal i symbios— vill forverkliga.
Men det galler att genomféra for-
andringar klokt och i en takt som
gor att gasterna hela tiden kanner
spanning och lust.

En trakig utmaning som hela bran-
schen efter pandemin lider av, ar
bristen pa utbildade kockar. Denna
utmaning ar en realitet ocksa for
Grand. Men aven har vill man ar-
beta langsiktigt — malbilden ar att
Grand ska bli en arbetsplats man
garna soker sig till och vill utvecklas
pa. Detta genom god arbetsmiljo,
hog grad av sjalvstandighet i kom-
bination med innovativ matlagning
— men alltid sjalvfallet baserat pa
kunskap och professionalitet.

| Kbpenhamn pratar man om Noma
som den restaurang som for ett
decennium sedan var forebild for
den Képenhamnska krogexplosio-
nen. Kanske Grand kan bli dess
motsvarighet i Skane pa nagra ars
sikt? Sa att Grand aven blir plant-
skola foér framtidens skanska res-
tauranger — och blir férebilden

som skapar avknoppningar i form
av nya, spannande restaurang-
upplevelser.

Pa tal om framtiden, Micke: — Hur
ser framtidens mat ut? “Svart att
sia, sager Mikael, eftersom hur
trender kommer och gar ar mycket
osdkert — trenden att ata mer eko-
logiskt, mer gronsaker och mindre
kott har plotsligt, och ovantat, vant
enligt varens forskarrén. Ar det
tillfalligt, eller en dndrad trend?”
Men mer proteinbaserad mat blir
det i framtiden, och mer baljvaxter,
tror Mikael — utan att utveckla vad
detta innebar pa portionstallriken.
Och tillagger "Sjalv alskar jag hus-
manskost; som stekt flask med
raggmunk och oxbringa med rot-
mos”... Ratter vi kanske snart far se
pa Grand?

Kunskap, visioner och en vilja att
paverka framtiden finns pa Grand
— dar duon Henrik och Mikael till-
sammans med teamen i matsal och
kok ska se till att vi gaster trivs och
hygger oss pa Grand.

Oftal

GBran Alvek

Ordférande
i Skanska Akademiens Vanforening



Har du last?

Pa avstand ar det latt hant att
klichéerna skymmer den mang-
facetterade verkligheten. Med
Skanska paradoxer vill Skanska
Akademien lyfta fram ett antal
overraskande aspekter och mo-
tiv som ar varda att
uppmarksammas —
just for att de vidgar
vara forestédllningar om
Skane och det skanska.
Detta med hjalp av tex-
ter som pa ett lart och
lustfyllt satt fangar na-
got av allt det motsa-
gelsefulla som faktiskt
ryms i vart landskap
och dess historia.
Handen pa hjartat —
trodde du pa riktigt att
spettekakan var en skansk
innovation? Peder Lamm
tar oss ur den villfarelsen [+
och bjuder pa en kulina- j
risk tidsresa om langvaga
influenser i det skanska
matutbudet.

Har du levtitron att SAPO-
agenter aldrig infiltrerat
Lunds &revérdiga universi- |
tet? Bengt Knutsson delar
med sig av den markliga
historien, om hur en nyin-
skriven student pa Ostasiatiska,
visade sig ha en lite annorlunda
agenda bakom sina sprakstudier.

Har det nagon gang foresvavat dig
hur Carl von Linné skulle ha upp-
levt ett aterbesok efter flera sek-
ler? Niklas Térnlund kanaliserar
poetiskt och kontrafaktiskt Linnés
Skanska resa 2.0.

Spann fast sdkerhetsbéltet nar
Jonas Frykman berattar om nar alla

tiders storsta skanska ikon — at-
minstone enligt sin egen uppfatt-
ning — korde i diket strax utanfor
Skillingaryd.

Du kommer ocksa att fa latt svindel
under ett sensationellt slaktbesok
av flygarhjalten Charles Lindbergh
pa Osterlenska Gardlosa, skildrat av
Leif H. Hjdirre.

Van av ordning i Simrishamn har
kanske undrat over hur det kom sig
att den tidigare vitkalkade fasaden
pa S:t Nicolai kyrka knackades bort
nar ett par sensuella statyer av Carl
Milles hamnade framfor kyrkan.
Leif H. Hjéirre ger svar.

Lat dig sedan 6verraskas nar Cajsa
S. Lund far oss att inse det osanno-
lika faktum att det funnits ett
Dantemuseum mitt pa Soderslatt!

N

Det ar |att att forundras Over den
beromde forfattaren Frank Hellers
o0den och dventyr. Kaeth Garde-
stedt frammanar bilden av en brad-
mogen Lundadoktor som blir pa-
kommen med forfalskade vaxlar
och flyr till Monte Carlo.

Michael Tapper har gravt i den ti-
diga skanska filmindustrins historia
och leder oss ratt in i
syndens och melodra-
mernas biografer i
Malmo.

Cecilia Nelson reflekte-
rar Over paradoxen i att
dyrbara konstnarliga
bestallningsverk tillats
samla damm utom syn-
hall for konstéalskarna i
Lund.

Bo Lundgren lanserar
den forna militarstaden
Kristianstad som kon-
trasternas stad, dar
tungt bestyckade rege-
;71 menten bott granne
J7 med spirande littersra

) odlingslotter.

“ Ingela Jacobsson por-
tratterar en maktig,
kvinna som levt vid var
~ Sydkust ofattbart manga
| tusen 3rinnan dagens
moderna DNA-teknik
. kunde aterge hennes
ansikte.

Reidar Jénsson slar med skronans
fulla kraft fast att en av de allra

forsta kosmonauterna skots upp i
rymden fran en sydskansk tralare.

Och: Bjérn Ranelid firar utmarkel-
sen Arets medelpunkt med att av-
sl6ja att han ser Zlatan Ibrahimovic
som sitt sjalsliga syskon.

Bered dig pa att din bild av vart
landskap kommer att berikas av
Skanska paradoxer!

Vdlkommen in i boken, hdlsar redaktionen,

Jonas Frykman, stol nr 3

Anna Alsmark, stol nr 11

Niklas Tornlund, stol nr 1
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Nar jag skriver dessa rader har just
OSKG:s konstrunda pa Osterlen
avslutats. Denna, den dldsta av
konstrundorna i Sverige, fyller i ar
56 ar och bildades en gang av lo-
kala konstnarer som ville fa med-
borgarna att upptacka alla de
konstnarer som lever och verkar
pa Osterlen. | r var det 75 konst-
narer, fran Kristianstad i norr till
Kaseberga i séder, som dppnade
sina ateljéer och gav oss mojlighet
att ta del av allt det som skapats
sedan féregaende ar. Konstrundan
pa Osterlen har fatt manga efter-
foljare runt om i landet, men
fortfarande haller man stéllningar-
na som en av de mest omtalade
och besokta. Men dven efter det
att konstrundorna avklingat finns
det massvis med konst att upp-
leva. Manga gallerier och flera av
konstnarerna runt om i Skane har
o6ppet under hela sommaren och
en bra bit in pa hosten. Ett bra
exempel pa kulturens betydelse
for turism och besdksnaring!

Ystad Sweden Jazz Festival, 31 juli
till 4 aug, firari ar 15 ar som festi-
val. En fantastisk motesplats for
jazzen som verkligen satter Skane
pa den internationella jazzkartan.
Hit kommer varje ar nagra av varl-
dens ledande jazzmusiker for att
underhalla oss, och for att motas
och inspireras av varandras ge-
menskap. For unga svenska jazz-
musiker ar festivalen av stor bety-

delse for utveckling och inspi-
ration. Bland arets stjarnspackade
artistuppbad kan ndmnas Sarha
Mc-Kenzie med Ulf Wakenius, Jan
Lundgren & Yamando Costa, Sylvia
Wrethammar och Gunhild Carling.
Men listan pa medverkande inne-
haller manga fler fina och span-
nande artister.

Georg Riedel Foto: Noomi Riedel

Georg Riedel som dog tidigare i ar
var en flitigt aterkommande gést
pa festivalen. Han var ocks3, till-
sammans med bland annat Svend
Asmussen, Quincy Jones och
Bengt-Arne Wallin, hedersambas-
sador for Ystad Sweden Jazz Festi-
val. Georg Riedel var en varm per-
son och en mycket skicklig musi-
ker. Jag larde kdnna honom i bor-
jan av 90-talet, da som en av mu-
sikerna i Radiojazzgruppen. En

Nog har det varit en ovanligt langdragen, slitsam och dyster vinter. Sa
visst kdanns det nu bra att vi dntligen kan se fram emot en uppfriskande
var och en lang, skon sommar. Och som alltid vid den hir tiden ser vi
framfor oss en tid fylld av kultur med rika upplevelser. Speciellt for oss i
den har delen av landet dar vi har en sa stor spridning av kultur runt om
i hela landskapet, inte minst under sommaren. Nar flera av de stora in-
stitutionerna stanger ner tar ett mer lokalt kulturliv 6ver och erbjuder
oss upplevelser i andra, kanske lite mer intima och udda miljéer.

orkester som manga av er sakert
minns. Dar ingick storheter som
Arne Domnerus, Rune Gustavs-
son, Egil Johansen och Bengt Hall-
berg. Bengt hade da eftertratt Jan
Johansson, som sa tragiskt gick
bort i en bilolycka nagra ar tidi-
gare. Vilken ynnest det var att fa
lara kdnna dessa fantastiska och
tillika charmerande musiker. Van-
skapen med Georg har alltsedan
dess hallit i sig. For ett par ar se-
dan framtradde han i Ystad med
Jan Lundgren och spelade ur den
klassiska ”Jazz pa Svenska”-
repertoaren. Ett oforglomligt
minne! Kanske kommer han mest
bli ihdgkommen for all den fina
och dlskade musik han kompo-
nerat till Astrid Lindgrens texter.
Det gor vi gdrna, men vi ska ocksa
minnas honom som en av vara
allra storsta jazzmusiker genom
tiderna.

En annan festival som verkligen
Iater tala om sig internationellt ar
Bastad kammarmusikfestival. | ar
pagar festivalen 24-29 juni och
har detta ar en hel strakkvartett
som konstnarlig ledare. Det ar den
danska kvartetten Messiaen Quar-
tet Copenhagen som fatt uppdra-
get att sdtta samman arets pro-
gram och de kommer naturligtvis
sjdlva ha en betydande medver-
kan i programmet. Bland Ovriga
medverkande kan ndamnas Mar-
men Quartet, Torleif Thedéen,



Sebastian Stevensson och Zilliacus-
kvartettten. Bastad bjuder pa kam-
marmusik pa hoégsta internatio-
nella niva i underskdna miljoer.
Alldeles speciellt ar det att uppleva
en konsert i det arkitektoniskt helt
makaldsa konstmuseet Ravinen.
Vackrare an sa kan det val knapp-
ast bli.

Forra aret bildades den ideella for-
eningen Kulturstad Simrishamn,
vars malsattning ar att 6ka kultur-
utbudet i tatorten Simrishamn. Ett
forsta steg ar att 6ppna den fina
teatern Grand som kulturscen och
bio. De senaste fyra till fem aren
har det inte bedrivits nagon verk-
samhet dar, men nu blir det and-
ring. Sondag 21 april kl 15.00 gas-
tas teatern av den populara Sa-
longsorkestern fran Lund, som
framtrader med sin 20- och 30-
talsmusik.

Med denna nystart och tillika pre-
miar for en serie konserter gar
startskottet for en panyttfodelse

av detta fina kultur- och teaterhus.
Fran och med i host forvantas det
bli ett regelbundet utbud av saval
konserter som teater, dans och bio.

Skanska paradoxer dr namnet pa
den bok som Skanska Akademien
alldeles nyligen Iatit publicera. En
bok dar Akademien pa ett lustfyllt
satt lyfter fram nagot av allt det
motsagelsefulla som ryms i vart
harliga landskap. Peder Lamm

Bli medlem!

Notifikationer dr ett med-
lemsblad for féreningen
Skanska Akademiens Vinner.
Det kommer ut med fyra till
fem digitala nummer per ar.
Redaktor for medlemsbladet
ar Ingela Jacobsson och mejl-
adress till féreningen, saval
som till redaktoren, ar
info@vanforeningen.com

Messiaen Quartet Copenhagen Foto:

bidrar med en betraktelse 6ver
den skanska maten dar han till stor
del slar hal pa myterna om den
skanska mattraditionen och dess
sarart. Precis som for kulturen i
stort, da som nu, ar maten foremal
for en utveckling dar vi tar intryck
av varandra och dar smaker och
uttryck manga ganger kommer till
oss langvaga ifran.

Vi lever i en tid da vi blir utsatta for
valdigt manga nya forslag pa réatter,
mer eller mindre exotiska, att till-
laga i det egna koket. Inte minst
TV-kockarna ger oss massvis med
inspiration till att séka nya smaker
med okanda kryddor och tillag-
ningssatt, vilka i sig blir en stor ut-
maning. Jag vet inte om ni kdnner
som jag, men ibland tycker jag att
man latt gar helt forlorad i denna
kanonad av spannande matforslag.

Medlem i vénforeningen blir
du genom att betala medlems-
avgift, 150 kronor for ar 2024.
Beloppet satts in pa Vanfore-
ningens Bankgiro 842-7817.

GIom inte att uppge namn,
mejladress och giarna dven
postadress.

7

Genom att ga med i Vanfore-
ningen stddjer du pa ett ak-
tivt satt Skanska Akademiens
verksamhet.

Vill du veta mer, ga in pa var
hemsida: vanforeningen.com

Ar inte risken stor att man tappar
den egna traditionen och glommer
hur man tillagar den mer traditio-
nella skanska maten? Vad an den
nu ar?

Jag bad ett par av mina barnbarn,

i dldern sju till nio ar, att nédmna
nagra matratter som de ansag vara
typiskt svenska. Sa hér blev resul-
tatet: 1. Taco, 2. Spagetti med
kottfarssas, 3. Pizza, 4. Hambur-
gare med pommes. Ja, sa kommer
det att Idta om nagra ar nar man
presenterar det traditionella
skanska koket. Eller vad sager ni?

Forresten, om ni inte redan kopt
boken Skanska paradoxer - gor
det nul!

Varma halsningar

Martin Martinsson
Director, Skanska Akademien
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JORDBERGA

Skanska Akademien med
Viinfiorening

Valkommen till 2024 ars Musikaliska Symposium!

FRAMTIDENS MAT

Jordberga tisdag 14 maj kl 17.45

Vi fortsitter var uppskattade Symposieserie i Herrskapsstallet pa Jordberga gods med ytterligare
ett angeliget tema. Foredragen blandas med musik framford av den mycket uppskattade sopranen
Elinor Fryklund fran Malmo Opera ackompanjerad av vir virtuose kapellmistare Per Engstrom.

Kvéllens program
< =

17.45 Fordrink pa Kullerstensgarden 20.00 Fisken i Ostersjon - forlorad mat
och varfoér?

18.15 Valkomna & Inledning: Konrad Stralka, Baltic Waters

Skanska Akademiens Vinforenings ordforande

Goran Alvek och moderator Otto von Arnold 2015 Maltid *

En liten vartallrik serveras
Musikframtradande

Musik

18.40 Vad at vi forr?
Roland von Bothmer, Prof em SLU

18.55 R&tt kétt pa gront satt
Erik Kayser, Remeat

2115 Panelsamtal Framtidsvisioner

- Var mat 2050
Reflexion: Stina Larsson, riksdagsledamot C
Panel: Roland von Bothmer, Erik Kayser, Asa

Musik Domeij, Konrad Stralka och Carl Adam von
Arnold

19.40 Mat 2030

Asa Domeij, Axfood Ca 22.00 Avslutning

* I pausen serveras en liten vértallrik av Svaneholms Slottsrestaurang samt kaffe och kaka. Ett glas
valfri dryck ingdr.

Anmilan snarast till catherine@jordberga.se samt inbetalning till bankgiro 842-7817 alternativt
Swish 0701600402. Kostnad inkl mat och dryck: 325 kr per person for medlem i Vinforeningen,
Gvriga 400 kr per person. Fragor: catherine@jordberga.se alt 070 160 04 02. Medlemskap i Vanfor-
eningen kostar 150 kr/ar, se www.vanforeningen.com for mer information.

Varmt valkomna!

onskar Skanska Akademien med Vinforening, Familjen von Arnold och Per Engstrom samt

waaae
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Roland von Bothmer:

Jordbruk och kulturvax-
ter — vad at vi forr?

Roland von Bothmer ar professor
emeritus vid SLU i genetik och
vaxtféradling. Hans forskning har
innefattat dels slaktskapen mellan
olika kulturvaxter och deras vilda
slaktingar, dels domesticering —
hur en vild vaxt blir en odlad art.

Under senare ar har genbanksfra-
gor och bevarande av genetiska
resurser statt i fokus.

Under 10 ar var von Bothmer koor-
dinator for det globala frovalvet pa
Svalbard.

Asa Domeij:
Mat 2030

Asa Domeij dr agronom och hall-
barhetschef pa Axfood. Riksdagsle-
damot 1988-91 (jordbruksutskot-
tet) samt 2002-2006 (vice ordf i
miljo- och jordbruksutskottet).

Konrad Stralka:

Fisken i Ostersjon, en
forlorad naturresurs —
varfor?

Konrad Stralka ar VD for stiftelsen
BalticWaters alltsedan 2020. Innan
han borjade arbeta for stiftelsen
var han VD for BalticSea 2020 och
hade flera ledande befattningar
inom Statoil Hydro, Cell Network
och Bergman Beving.

Erik Kayser:
Rott kott pa gront satt

Erik Kayser ar biodlare alltsedan
han 13 ar gammal fick sin forsta
bikupa. Att njuta av vad naturen
ger i form av att upptacka nya
smaker, dofter och inte minst upp-
levelser ligger honom varmt om
hjartat. Ungefar samtidigt som han
fick sin forsta bikupa fick han dven
en ZX Spectrum 48K dator. Pa den
larde han sig programmera och
bygga nya varldar. Formagan att
bygga har Erik sedan tagit till nya

platser. Senast byggde han, till-
sammans med ett tight team, pa
12 ar upp Implement Consulting
Group i Sverige fran 2 till 150 per-
soner. Sedan 1,5 ar bygger Erik nu
nya bolag inom mat och energi.
Han sitter i styrelsen for fyra
startups och ar dagligen aktiv i tre.
Re:meat har gett sig in i kampen
for att hjalpa matindustrin med sin
kanske svaraste utmaning — den
hur vi ska minska utslappen fran
rott kott!

Stina Larsson:

Vad blir det till mid-
dag? Reflektion kring
framtidens mat

Stina Larsson ar riksdagsledamot
fran Kavlinge, ledamot i miljé- och
jordbruksutskottet for Centerpar-
tiet, med fokus pa bland annat livs-
medelsfragor. Rotterna star i lant-
bruk med jord och skog och en
examen i statsvetenskap.

VAL MOTT!



